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附件 1


部分不合格检验项目小知识


一、黄曲霉毒素B1
[bookmark: _GoBack]黄曲霉毒素B1存在于土壤，动植物各种坚果，特别是花生和核桃中。一般以热带和亚热带等南方高温、高湿地区受污染最为严重，食品中黄曲霉毒素的检出率比较高。黄曲霉毒素耐热，280℃才可裂解，故一般烹调加工温度下难以破坏。黄曲霉毒素B1是已知的化学物质中致癌性最强的一种。黄曲霉毒素B1对包括人和若干动物具有强烈的毒性，其毒性作用主要是对肝脏的损害。 
不合格的主要原因，可能是原料在种植、采收、运输及储存过程中受到黄曲霉霉菌污染，建议相关企业严把原料关。
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